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2011年10月高等教育自学考试全国统一命题考试

畜产品加工   试卷

(课程代码  2074)

本试卷满分100分；考试时间150分钟。
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1、 各词解释（本大题共5小题，每小题3分，共15分）

1． 肌浆

2． 低酸度酒精阳性乳

3． 肉的成熟

4． 蛋黄指数

5． 甜炼乳

二、单项选择题(本大题共lO小题．每小题1分，共10分)

  　在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的。请将其代码填写在题后的括号内。错选、多选或未选均无分。

6．正常牛乳的酸度通常为    【    】
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7．猪肉在最大僵直期是的PH值为    【    】

    A．6．0～6．2    B．3．5～4．5    C．5．5～5．6 
D．6．5～7．0

8．牛乳的主要成分中最易受外界因素影响而产生含量变化的是    【    】

    A．脂肪    B．乳糖    C．蛋白质    D．矿物质

9．我国食品卫生标准规定“消毒乳的含脂率为”    【    】

    A．2．0％    B．3．1％    C．4．6％

D．3．5％

10．肌肉中呈色物质主要为    【    】

    A．血红蛋白    B．肌球蛋白    C．肌浆蛋白    D．肌红蛋白

11．判断鸡蛋的新鲜度，可用___________来判断。    【    】

    A．鸡蛋的色泽     B．鸡蛋表面的清洁度

    C．气室的大小　　 D．鸡蛋的大小

12．能阻挡微生物进入蛋内的是蛋壳结构中的    【    】

A．壳外膜    B．壳内膜    C．气孔    D．蛋壳

13．属于化学异常乳的乳是    【    】

    A．初乳    B．酒精阳性乳    C．末乳    D．乳房炎乳

14．最适合加工的肉是    【    】

    A．热鲜肉    B．冷冻肉    C．熟肉    D．冷却肉

15．皮蛋成熟后，在棕褐色的蛋清上出现的松花纹状结晶的成分是    【    】

    A．NaCl结晶    B．FeS

C．蛋白质分解物与盐类的结晶  D．以上答案都不对

三、判断题(本大题共10小题。每小题1分。共10分)

    正确的打钩。错误的打“×”。

16．当干物质一定时，牛乳的含脂率越高，其相对密度值越高。    【    】

17．肌原纤维是肌肉组织的基本单位。    【    】

18．红茶在皮蛋加工中的主要作用是提供芳香成分。    【    】

19．牛乳加热不当时产生的蒸煮味是由酪蛋白的巯基引起的。    【    】

20．肉的腌制的最主要的目的是增加肉的色香味。    【    】

21．甜炼乳生产中，没有后杀菌工序。    【    】

22．鲜蛋的气室越大表明蛋越陈腐。    【    】

23．酸奶的凝固机理是乳清蛋白遇乳酸产生的。    【    】

24．氯糖数是判断乳房炎乳的标志。    【    】

25．制作香肠的原料肉最好是未经成熟的热鲜肉。    【    】

四、填空题(本大题共5小题，每空1分．共10分)

    请在每小题的空格中填上正确答案。错填、不填均无分。

26．肌肉蛋白质包括_________、___________、_________三大类。

27．肉的成熟过程包括_________及_________两个阶段。

28．在乳制品加工过程中，均质处理的主要目的是_________。

29．皮蛋因加工用料及条件不同，可以分_________及_________两种。

30．加糖炼乳变稠主要有_________及_________两个方面引起的。

五、简答题(本大题共5小题，每小题5分。共25分)

31．简述牛乳中主要成分的含量特点及存在状态。

32．简述硝酸盐在肉中的发色机理。

33．简述香肠与灌肠加工的区别。

34．简述乳运输过程中应该注意哪些事项。

35．简述牛乳杀菌的种类及各杀菌工艺条件。

六、论述题(本大题共3小题，每小题10分，共30分)

36．论述食盐在咸蛋加工中的作用。

37．什么叫发酵剂?发酵剂在酸奶中起什么作用?酸奶的发酵剂是由那些菌群组成?

38．写出肉松加工的工艺流程及生产工艺要点。
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